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GrulBworte

Willkommen in Ketsch!

Sehr geehrte Damen und Herren,
liebe Hobbykoche und Gdiste,
auf unserem Festgeldnde im
Bruch dreht sich vom 30. August
bis 01. September alles um

die Gaumenfreuden. Bei der

ganz Deutschland die Redewendung
,Viele Koche verderben den Brei®
ad absurdum fiihren und unter
Beweis stellen, dass auch dann
schmackhafte Gerichte zubereitet
werden kénnen, wenn viele Koche
Veranstaltung ,,Kochen im Griinen  am Herd stehen!
des CC-Clubs Kochender Mdnner
werden die leidenschaftlichen
Kache der Ketscher ,,Enderle
Chuchi“ und ihre Kochbriider aus

Ich méchte Sie alle in unserer
schonen Gemeinde herzlich
willkommen heifsen. GeniefSen
Sie das gemeinsame Wochenende

DIE GANZEBWELT DE

BEWAHRTE QUABITAT — BESTER SERVICE -

mit Rahmenprogramm und die
geselligen Stunden im Kreise

Ihrer Freunde, schwingen Sie mit
Begeisterung den Kochloffel fiir die
Zubereitung feiner Kostlichkeiten
und lassen Sie es sich schmecken!

Mit freundlichen Griifsen
Ihr Timo Wangler — Biirgermeister
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Mannheim eG

Herzlich willkommen liebe Kochbriider, Damen und Freunde zum Kochen im Griinen!

Unser Fest der Superlative startet wieder!

In den Kochzelten, die von Eurer
Leidenschaft, Frohsinn und Eurem
Geschick erfiillt sind, entsteht mehr
als nur hervorragendes Essen. Hier
werden Erinnerungen gewiirzt,
Freundschaften gekocht und die
Liebe zur Kulinarik zelebriert.

-

Natiirlich danken wir ganz
besonders unseren Kochbriidern
im Orga-Team, die uns diese
wunderbaren Tage ermaglichen.
Allen voran natiirlich unserem

Majordomus Thomas Schmidhuber,
der fiir Euch viele Urlaubstage und
Freizeit opfert. Genauso ist aber
auch Max Schwab (Enderle Chuchi
Ketsch), Peter Schwarz (Chuchi
Saarpolygon Ensdorf), und Rainer

Es ist eine grofse Freude, Euch heute
und morgen wieder hier zu sehen,
versammelt um die gemeinsamen
Herde, die dampfenden Topfe und
die brutzelnden Pfannen.
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Limmer (Chuchi Enderle Ketsch) zu
danken, ohne die dieses Fest nicht
stattfinden kénnte.

Liebe Briider vom Orga-Team,
was lhr alle hier fiir uns tut ist
einzigartig! Seid von uns allen
umarmt und wir sagen Euch ein
ganz herzliches: ,,Dankeschon fiir
Eure viele Arbeit!

Einen ganz besonderen Dank sagen
wir aber auch der Gemeinde Ketsch,
stellvertretend Herrn Biirgermeister
Timo Wangler. Der Name ,,Ketsch
hat in unserer Confrérie immer
einen vertraut heimatlichen Klang,
wir geniefSen immer wieder gerne
die Gastfreundschaft der Gemeinde,

hier fiihlen wir uns wohl!

Feiern wir also unser Fest. lhr
werdet wieder aus Lebensmitteln
etwas ganz Besonderes machen. |hr
jongliert mit Aromen und Texturen
und zaubert uns damit allen ein
Lécheln in das Gesicht. Und wenn
der Duft Eurer Kreationen durch
die Zelte zieht, dann wissen wir:

Die gliicklichste Zeit in unserem
CC-Club hat begonnen. Geniefsen
wir sie gemeinsam in Harmonie und
Briiderlichkeit!

Herzliche Griifse,
Euer Herbert.
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Furnus — mobile Holzbackofen in Perfektion

Unser Ziel war es, einen mobilen Holzbackofen zu entwickeln, der in Gréfie und Design dem Zeit-
geist entspricht. Kurze Anheitszeiten und geringer Holzverbrauch zeichnen die Furnus Holzbackéfen
aus. Brot backt durch die ausgefeilte Bauweise gleichméflig, ohne dass es gedreht oder mit Wasser
bedampft werden muss. Pizza und Flammkuchen backen vor Feuer durch die hohe Oberhitze
perfekt in nur etwa 3 Minuten und dies im Dauerbetrieb. Schonendes Garen, Grillen unter knackiger
Oberhitze oder kalt Rauchern beherscht der Furnus ebenso perfekt.
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GruBwort Thomas Schmidhuber

Liebe Kochbriider, liebe Schwégerinnen, Familien und Freunde des guten Geschmacks
aus Deutschland, Belgien und der Schweiz. Sehr geehrte Gdste, Sponsoren und Aussteller,
Euch allen ein herzliches Willkommen beim Kochen im Griinen in Ketsch 2024!

KiG 2022 Orga-Team: v. |.: CL Peter Schwarz, MD Thomas Schmidhuber, CL Rainer Limmer und Maximilian Schwab

Endlich ist es wieder soweit, alle kochenden Briider, ohne die so  unbiirokratisch unterstiitzt haben
zwei Jahre des Wartens und etwas nicht moglich ware. und noch werden. Auch das ist
Vorbereitens sind zu Ende. Es wird — Auch unseren wenigen Sponsoren nicht mehr selbstverstdndlich in
wieder gekocht im Ketscher Bruch. — ein ganz grofses Danke schon. In der heutigen Zeit. Da ein solches
Auch im Jahr 2024 konnen wir auf  Zeiten wirtschaftlicher Turbulenzen  Fest nicht von einer Person alleine
eine stattliche Teilnehmerzahl von wird es immer schwieriger organisiert werden kann, sondern
fast 650 Teilnehmer schauen. Sponsoren zu finden, deshalb es viele Hdnde und Kopfe braucht,
Es haben sich 69 Chuchis bedanken wir uns umso mehr bei mdchte ich mich beim gesamten
angemeldet. Es wird in 30 den Firmen, die auch dieses Mal Organisationsteam und allen
Kochzelten gekocht. Wenn man bereit sind uns zu unterstiitzen. Mitwirkenden recht herzlichst

die Speisenangebote durchliest, Ein herzliches Dankeschin bedanken.

lduft einem das Wasser im Munde — geht auch an die Gemeinde Trotz dieser schwierigen und
zusammen. Ein riesiger Dank an Ketsch, die uns freundlich und unbestdndigen Zeit haben alle an

einem Strang gezogen, so dass unser
schones ,,Campingkochen“ ein voller
Erfolg wird.

Ich wiinsche Euch allen schone

Tage in Ketsch. Auf anregende
Gesprdche, kulinarische Highlights,
Spaf, ein gut gekiihltes Bier und
leckeren Wein.

Euer Majordomus
Thomas Schmidhuber
mit dem gesamten
Organisationsteam

KiG Informationen und Rufnummern

Wohnmobile und Zelte: Abbau: Alle Zelte sind mit einem
Thomas Schmidhuber Gesamtes Organisationsteam Elektroanschluss und

Belegung der Kochzelte: und Teilnehmer des Beleuchtung ausgestattet.

Peter Schwarz KiGZeltabnahme am Sonntag: Des Weiteren bekommt jedes
Koordinator der Speisen und  Thomas Schmidhuber ganze Kochzelt 5 Tische und 4
Ausgabezeitpunkte: Rufnummern: Binke.

Peter Schwarz Thomas Schmidhuber Tischdecken und Servietten sind
Zeltnummern und 0173/3421767 auch erhiltlich. Jeder richtet sein
Speisepline: Maximilian Schwab Zelt selbst ein.

Maximilian Schwab 0160/8133982 Bitte nehmt nicht mehr
Zeltausstattung und Strom: Rainer Limmer 0160/90427850  Garnituren, da alles abgezihlt ist.
Rainer Limmer Peter Schwarz 01511/0264991

Es sind genug Teller und Besteck
vorhanden. Bitte hortet nicht
alles schon fiir 2 Tage, denn dafiir
sind die Mengen nicht ausgelegt.

Auf dem Platz sind Geschirr-
wagen fiir das schmutzige
Geschirr verteilt. Es wire sehr
schon, wenn die Geschirrwagen
gelegentlich zum Geschirrzelt
gebracht wiirden zum Abraumen
und Spiilen!



Genusswelten

GENIESSE
DEN MOMENT

QUALITAT SEIT UBER 80 JAHREN

Unsere Kunden schéatzen es, dass unsere Bohnen
traditionell gerostet werden.
Traditionell r6sten heillt bei mindestens
15 Minuten im Trommelrostverfahren bei bis zu
200 Grad. So schmeckt der Kaffee bekommlicher,
enthilt weniger Sdure und entfaltet mehr Aroma.

ROBERTO BAGNARA,
SEIT UBER 10 JAHREN ROSTMEISTER
BEI ETTLI KAFFEE GMBH

WWW.ETTLI.DE

Horst War
Unser original ‘ gi&

Steinotenbrot ...
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Die Backerei Sehne und das Sehne Steinofenbrot —
zwei schwabische Originale, unzertrennbar und

einzigartig seit tiber 60 Jahren.
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Donnerstag  Anfahrt am Nachmittag
Freitag Anreise der Kochbriider
13.00 Vesper fiir die Aufbauteams
16.00 Offnung des Ausstellerzeltes und Anmeldung
18.00 KiG Er6ffnung — BegriiBung und Vorstellung des Orga-Teams
18.15 Apéro: Hugo, Amuse-Bouche der Ordensprovinz Wiirttemberg
18.40 1. Gang
19.20 2. Gang
19.50 3. Gang
20.30 Nachtisch
Samstag
08.30 Frihstuck fir alle, die auf dem Platz nachtigen
09.30 Gemeinschaftszelt: Geistlicher Morgenimpuls
10.00 Offnung des Ausstellerzeltes
11.00 Vorstellung Furnus Holzbackofen
11.30 Vorfithrung Thermomix
12.00 Blasmusik mit dem Musikverein Ketsch
13.00 gegrillte Rinderhifte mit Salaten
15.00 Gugelhupf aus dem Holzbackofen
18.00 Fester6ffnung durch Schirmherr Biirgermeister Timo Wangler
und GroBkanzler Herbert Lidel, Ehrungen
18.30 Apéro mit Winzersekt vom Weingut Spohr
Amuse Bouche der Ordensprovinz Wiirttemberg
19.00 1. Gang
19.30 2. Gang
20.00 3. Gang
20.45 Nachtisch
Sonntag
08.00 Frihstuck fiir alle auf dem Geldnde
09.30 Ausrdumen der Zelte, Abbau Tische und Bédnke im Hauptzelt,
Riickgabe der leeren, sauberen Zelte an Thomas Schmidhuber
danach Angenehme Heimfahrt allen Kochbriidern, Familien,

Ausstellern und Sponsoren

Die App zum KiG

Alle Infos und News zum KiG auf Deinem Handy oder Tablet:

android

https://kochen-im-gruenen.de/app
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Dry Gin
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EIN ECHTES
SCHWARZWALDPRODUKT

IRIS KRADER Dry Gin mit
seinem klaren Quellwasser,
heimischen Ingredienzen
und seiner hervorragenden
Destillation.

Fur Gin & Tonic,
Martini, einem

Sour, Smash und
vielen mehr...

Uber 20
Botanicals sorgen
dafur, dass der
Gin komplex,
aromatisch und
ausbalanciert ist.
Zudem angenehm
herb, trocken und
nicht unnatirlich
suR.




Speiseanangebot in den Zelten am Freitag

GANG GERICHT CHUCHI

18.15 Amuse Bouche Ordensprovinz Wiirttemberg
Gang 1 Lachs gebeizt mit Cachaca und Avocadoespuma Chuchi ,,Reuchlin®

Gang 1 Fischsuppe Chuchi ,,Aquae Aureliae“
S T:;dl;zcstin'lzpz:aitel\:;?k(:;dlie)léli:isches Smorebrod mit Leberterine Chuchi Schwentine®

Gang 1 Matjestatar a la Kandelabar Chuchi ,Sulfmeister
Gang1 marinierte Kalbszune auf Mango-Rote Beete-Chutney Chuchi ,Vest“

Gang 1 Shrimps Burger Chuchi Kiedrich

Gang 1 Hummus, Grillgemise Chuchi Saarbriicken

Gang 1 Gua Bao Pulled Schweinebauch Tahinsauce Brioche Salat ,Salzsieder-Chuchi“

Gang 1 Elsasser Schneckenpfannchen Chuchi ,Nibelungen®

Gang 1 Buttermilch Lachsterinne Chuchi ,Wormatia Worms*
Gang 1 Krabben mit Riihrei mit Schwarzbrot Chuchi ,Roland“

Gang 1 Currywurst "Kiepenkerl" Chuchi ,Kiepenker!*

Gang 1 Ghackets mit Hornli ,»Cheleschwinger Basel“
Gang 1 Appenzeller Spezialititen »Wyler Abte Chuchi“

Gang 2 Gegrillter Oktopus mit asiatischem Gurkensalat Chuchi Ettlingen

Gang 2 Matjestatar a la Kandelabar Chuchi ,Sulfmeistere

Gang 2 Dakgangjeong mit sti-saurer scharfer Soe mit Gurken-Salat Chuchi Wiesbaden

Gang 2 Gambas in Barlauchtempura Chuchi ,,Beethoven®

Gang 2 marinierte Kalbszune auf Mango-Rote Beete-Chutney Chuchi ,Vest“

Gang 2 Tranche vom Heidschnuckenlachs auf Reibekuchenlachs mit Meerrettichcreme Chuchi ,,Pottkieker

Gang 2 Brochetas de Pulpo a la Gallega (Oktopus-Spiele) Chuchi ,Frankenstein®
Gang 2 Forelle Escabeche mit Apfel und Gurke Chuchi ,,Ruzilo*

Gang 2 Pfalzer Saumagenburger Chuchi ,Wormatia Worms*
Gang 2 Rehtello Tonnato Chuchi ,,Rom&us“

Gang 2 Rettichcarpaccio mit orientalischem Couscous, Lauchmajonaise und Crunchtopping Chuchi ,,Grénegau

Gang 2 tomate farcie mit Lachs Avocado Creme Fraice Corps Culinaire Belgié
Gang 2 Mango-Chili-Garnelen Chuchi ,Enderle”

o Eg:li)secnh;i::Cpi):lTea(lzvl\v/ilse::;nZ;dzLs;?)es Smorebréd mit Leberterine / Bisumer Chathe e e

Gang 3 Gegrillte Spiefse vom Wildschwein Chuchi ,Feinschmecker*
Gang 3 Burger von der WeilBwurst Chuchi Ettlingen

Gang 3 Pulled Salmon Burger Chuchi ,Frankenstein®
Gang 3 Selbstgemachte Nudeln mit Pilzen in Krdutersahne Sauce Chuchi ,Ritter der Tafelrunde“
Gang 3 Saltimbocca vom Schwein mit Pfeffer-Pflaumensauce Chuchi ,Vest“

Gang 3 Westfilischer Pfefferpotthast mit Drillingen und Salatbeilage Chuchi ,,Pottkieker

Gang 3 Pulled Zander mit Melone, Bohnen und Thai-Pesto Chuchi ,Kiepenkerl®

Gang 3 Treberwurst, Lauch, Kartoffeln Cheleschwinger Basel

Gang 3 Waterzooi Mechelse Koekoek Corps Culinaire Belgié
Gang 3 Surfand Turf vom Wagyu Chuchi Vlotho

Gang 3 Hechtterrine auf sommerlichen Salatbouquet Chuchi ,Murgtalchuchi“
Gang 3 Rheingauer Winzer-Bruscetta Chuchi ,,Kiedrich“

Gang 3 Farfalle al ragu e piselli Chuchi , Albert-Chuchi



Speiseangebote in den Zelten am Freitag und Samstag

GANG GERICHT CHUCHI

Dessert Basilikumeis mit Feigen und Gorgonzolacreme Chuchi ,Albert-Chuchi
Dessert Nachspeise Himbeer Tiramisu Chuchi ,Sulfmeistere
Dessert Crépes Suzette Chuchi Saarbriicken
Dessert Weisser Pfirsich /Zitronenverbene/Pfirsicheis Chuchi ,,Pompejanum®
Dessert Parfait mit Kiirbiskernen Chuchi ,Nibelungen®
Dessert Pasteis de Nata Chuchi ,Spargelrunde®
Dessert Schwarzwilder Kirschtorte im Glas Chuchi ,Romaus“
Dessert Schoko-Heidelbeer-Schnitte mit Vanillesauce Chuchi ,,Pottkieker*
Dessert Biindner Nusstorte Cheleschwinger Basel
Dessert Waffel mit Sahne Corps Culinaire Belgiée
SAMSTAG

GANG GERICHT CHUCHI

18.30 Amuse Bouche Ordensprovinz Wiirttemberg
Gang 1 Linsensalat Chuchi ,,Feinschmecker*
Gang 1 Asiatischer Schweinebauch Chuchi ,,Enderle

Gang 1 Bad. Maultaschen mit Kartoffelsalat Chuchi ,Reuchlin®

Gang 1 Gebeizter Lachs auf , Katoffelpuffer® Chuchi ,Vest*

Gang 1 Kalbskopf mit Kartoffelsalat Chuchi Ettlingen

Gang 1 Gazpacho Chuchi ,,Aquae Aureliae“
Gang 1 Rote-Beete- Carpacccio mit Matjesstreifen Chuchi ,Silfmeister®
Gang 1 Kustensushi: Beschwipster Matjes, Scharfes Radieschen, Pilztrio, Heilbutt an Deck Chuchi ,,Schwentine“
Gang 1 Pasteis de Bacalhau mit 2 Mayonaise-Dips Chuchi Wiesbaden

Gang 1 Himmel und Erd Chuchi Kiedrich

Gang 1 Misosuppe mit Wurzelgemiise-Dashi Chuchi Saarbriicken
Gang 1 Tranche vom Heidschnuckenlachs auf Reibekuchenlachs mit Meerrettichcreme Chuchi ,,Pottkieker
Gang 1 Odenwalder Tapas-Teller Chuchi ,Frankenstein®
Gang 1 Zander im Bierteig an Champagnersauce Chuchi ,Nibelungen®
Gang 2 Tapas Variation Chuchi ,Spargelrunde®
Gang 2 Schwarzwald-Lamm Wrapp Chuchi ,Romaus®

Gang 2 Krabben mit Riihrei mit Schwarzbrot Chuchi ,,Roland*

Gang 2 Rote Beete Tatar mit Limonen Créme fraiche und Scampi Chuchi ,Ritter der Tafelrunde*
Gang 2 Gebeizter Lachs mit Wasabi-Gurken im Glas Chuchi ,,Pottkieker
Gang 2 hausgebeitzter Lachs mit Kartoffelpldatzchen und Honig Senf Dill Sauce Chuchi Herten

Gang 2 Gaspacho mit Croutons Chuchi ,Vest

Gang 2 Roti Paratha mit Tomate und Ziegenkase Chuchi ,Kiepenker!|®
Gang 2 Sommerliches Risotto mit einer fangfrischen Fischraute Chuchi ,Wormatia Worms*
Gang 2 Bratschnitten Cheleschwinger Basel Chuchi Durlesbach - Bad Waldsee
Gang 2 Gehakbalchen in Tomate Sauce , Corps Culinaire Belgié
Gang 2 Gazpacho von der Wassermelone mit Minze Chuchi ,Feinschmecker®
Gang 2 Ibericobickchen auf asiatischen Glasnudelsalat Chuchi , Albert-Chuchi
Gang 2 Crispy Pork auf Pak Choi Chuchi ,Murgtalchuchi“
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Speiseangebote in den Zelten am Samstag
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SAMSTAG

GANG GERICHT CHUCHI

Gang 3 Gebratene Laugenknodel, edles vom Boeuf, Pilze, Selleriepiiree Chuchi Ettlingen

Gang 3 Froschschenkel provencale mit Baguette Chuchi Lebach

Gang 3 Himmel und Ad - Neu interpretiert Chuchi ,,Beethoven

Gang 3 Ostwestfélische Wildbratwurst mit Currysauce a la Karl Chuchi Bielefeld

Gang 3 Hessische Maultischle mit Ahle Worscht und Grie So Chuchi ,,Ruzilo“

Gang 3 Gegrilltes Lamm mit Rosmarinkartoffeln Chuchi ,Romaus®

Gang 3 Chicken Tikka Massala mit Basmati-Reis und Fruchtchutney Chuchi ,,Pottkieker”

Gang 3 Pulpo sous vide mit Linsen, Sellerie- und Erbsenpiiree Chuchi ,Kiepenker|*

Gang 3 Treberwurst, Lauch, Kartoffeln Cheleschwinger Basel
Gang 3 Tonschar Filets Ravigottesaus Corps Culinaire Belgié
Gang 3 Tessiner Tomatenrisotto Wyler Abte Chuchi

Dessert Albanischer Saftkuchen Chuchi ,,Enderle“

Dessert Nachspeise Zitronentiramisu »Albert-Chuchi® Eggenstein
Dessert Siler GrieR mit filetierten Orangen Chuchi ,Siilfmeister
Dessert Herzwaffeln mit Gurkenei Chuchi Kiedrich

Dessert Brainfreeze Eis am Stiel , »Salzsieder-Chuchi“
Dessert Yoghurteis/Tannenhonig Chuchi ,,Pompejanum®
Dessert Orangensorbet in der Schale Chuchi ,Wormatia Worms*
Dessert Sorbetto Limone Chuchi ,Ritter der Tafelrunde*
Dessert Biindner Nusstorte Cheleschwinger Basel
Dessert Torte Erdberen mit Chocolade Sahne Corps Culinaire Belgié

Odenwald
Juelle




Getrianke

BIER — Privatbrauerei Eichbaum Mannheim

‘m " ' Ureich Pils vom Fass 0,4 1 4,00

Hefeweizen vom Fass 0,5 1 4,50
WEINHAUS Hefeweizen alkoholfrei 0,5 1 Flasche 3,50
WALKE Radler 044 | 4,00
SCHAUMWEINE 0,75 L e gta/fpfw”'d’ betrigt ,
Muskateller Secco EM 0 o
Wilhelm Kern | Remstal 15,00
Prosecco DOC %
ALKOHOLFREIE GETRANKE -
Zardetto | Venetien 18,00 S & 2
Mineralwasser medium 0,7 1 2,50
Champagne
Veuve Emille | Champagne 40,00 Zitronenlimonade 0,7 1 2,50
WEISSWEINE PSYK KEILBACH Apfelsaftschorle 0,7 1 2,50
2022 - Pur! Cuvée Feinherb, 11,5% 13,00 Johannisbeerschorle 0,71 2,50
2022 — Pur! Grauburgunder trocken
12,5% 13,00
2022 — Cuvée B* trocken, 13% 15,50
2022 — Sauvignon Blanc trocken, 12% 15,50 COCJ(TAI LS
2020 - Riesling trocken, 12% 15,50
RIS s alle Sorten 7,00
2020 - Riesling feinherb, 11,5% 15,50
Becherpfand 1,00

WEISSWEINE AUS DEM HOLZ
2022 — Chardonnay trocken, 12,5% 17,00
2022 - Grauburgunger trocken, 13% 13.00

ROSEVWELINE PSYK KEILBACH
2022 — Pur! Cuvée Rosé Feinherb, 11,5% 13,00
2022 — Rosé trocken, 13% 15,50

ROTVWLINE PSYK KEILBACH

2018 — Spdtburgunder trocken, 13% 18,00
2019 - Spatburgunder S trocken, 13,5% 23,00
2020 — Syrah trocken, 13% 25,00

Primitivo trocken
Feudo Bannera 18,50

Allen kochenden Chuchis, Unterstiitzern und Freunden, Sponsoren

und Génnern, die bei der Ausrichtung des KiG 2024 an unserer Seite standen,
mdchten wir an dieser Stelle ganz herzlich Danke sagen!
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Wir bieten lhnen individuelle Komplettlosungen aus einer Hand

- Gewerbeabfille zur Verwertung - Krankenhausspezifische Abfille + Sonderabfille

« Papier, Pappe und Kartonagen - Baustellenabfalle und Bauschutt « Schrott und Metalle

« Kunststoffe, Folien und Styropor « Altholz und Altglas - Containerdienst und vieles mehr ...
. Speisereste und Altfette « Veranstaltungsentsorgung Fragen Sie uns!

AVR GewerbeService GmbH
Hatschekstra3e 15, 69126 Heidelberg-Rohrbach, Telefon: +49 (0) 6221/878-400, E-Mail: vertrieb@avr-gewerbeservice.de
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